
A tasting experience where guests entrust the Chef to create a bespoke sequence of dishes,

crafted with the finest seasonal ingredients and inspired by the freshest products of the day,

always with a special emphasis on local produce.

70€ per person

Wine Pairing 

€35 per person

 A curated selection of three wines, thoughtfully chosen to 

complement your dining experience.

I N  T H E  C H E F ´ S  H A N D S

N A S  M Ã O S  D O  C H E F
Uma experiência em que o cliente confia no Chef para criar uma sequência única de pratos,

preparada com os melhores ingredientes sazonais e produtos frescos do dia, dando sempre

um destaque especial aosverão produtos locais. 

70€ por pessoa

Harmonização de Vinhos

35€ por pessoa

 Uma seleção cuidada de três vinhos, especialmente escolhidos para 

complementar a sua experiência.

Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included



S U S H I  B A R

Maki do dia / Maki of the day  (6 pc.) - 12 € 

Temaki / Temaki - 10 €

Hot sushi / Hot sushi (7 pc.) - 14 € 

Nigiri especial do dia / Nigiri special of the day (2 pc.) - 6 €

Gunkan especial do dia / Gunkan special of the day (2 pc.) - 7 €

Sashimi especial do dia / Sashimi special of the day (6 pc.) - 15 €

Seleção do Chef / Chef´s selection (18 pc.) - 35 €

E N T R A D A S  /  S T A R T E R S

Edamame - 4.5 €

Misoshiro - 6 €

Sunomono - 5,50 €

Ceviche de Peixe dos Açores  / Azorean fish ceviche - 15 € 

Gyozas de camarão / Shrimp gyozas (4 pc.) - 12,50 €

Gyozas de vegetais / Vegetables gyozas (4 pc.) - 10 € 

Tártaro do dia / Tartare of the day - 15 € 

Camarão crocante / Crunchy shrimp (4 pc.) - 12 € 

Usuzukuri - 16 €

Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included



C R I A Ç Õ E S  D O  C H E F  /  C H E F ´ S  C R E A T I O N S  

Pickles caseiros - Homemade pickles - 4 €

Cogumelos locais trufados / Local truffled mushrooms - 9 €

Presunto caseiro (do mar ou da terra) / Homemade cured ham (from sea or land)  - 14 €

Rolo de lagosta dos Açores / Local lobster roll - 22€

A nossa “Tsuna sando” / Our “Tsuna sando” - 15 €

P R A T O S  P R I N C I P A I S /  M A I N  C O U R S E S

Yakitori com arroz salteado e sunomono/ Yakitori with sautéed rice and sunomono - 18,50 €

Tempura de peixe do dia com vegetais e arroz gohan / Fish tempura of the day

 with vegetables and gohan rice - 18 €

E S P E C I A I S  D A  S E M A N A  D I S P O N Í V E I S
W E E K L Y  S P E C I A L S  A V A I L A B L E

Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included



S O B R E M E S A S /  D E S S E R T S

O Nosso Bolo de chocolate / Our chocolate cake - 9 €

Creme brûlée de chá verde com pipocas de sésamo e crumble / Green tea crème brûlée 

with sesame popcorn and crumble - 8 €

Coscorão com curd de limão galego e gelado de canela / Traditional “Coscorão” 

with local lemon curd and cinnamon ice cream - 11 €

Acompanhe as nossas sobremesas com a seleção de vinhos generosos

Pair your dessert with one of our fortified wines

Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included

Pico 10 Anos Verdelho Açores

Lagido do Pico Açores

Choya Umeshu Original Japão

14€

6€

5€



Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included

B E B I D A S / D R I N K S

Á G U A  /  W A T E R
Eau 75 cl (água filtrada /flitred water) 

Água das Pedras 25cl / Sparkling water

Água das Pedras 75cl  / Sparkling water

3.5€

1.5 €

4 €

S U M O S  &  R E F R I G . / J U I C E S  &  S O F T  D R I N K S

Sumos Naturais / Natural Juices

Ice Tea Caseiro/ Homemade ice tea 

Coca cola

Kima / local passion fruit soft drink

Ginger Beer 

Ginger Ale 

3.5€

3 €

2.5€

2.5€

4€

4€

C E R V E J A S  /  B E E R S
Especial 33cl / Local Beer

Sagres pressão 20cl / Draft portuguese beer

Sagres pressão 50cl / Draft portuguese beer

Kirin Ichiban / Japonese Beer 

Sapporo / Japonese Beer

Bandida do Pomar 33cl / Portuguese cider

2.5€

2 €

4€

7€

8€

3.5€

16€

12€

C I D R A S  / C I D E R

S A K Ê  
Sake Yamada Nishiki Tokubetsu

Sake Honjozo Akaski - Tai

C O C K T A I L S
Spritz (Martini Fiero / Aperol) 10€



Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included

B E B I D A S / D R I N K S

G I N
Bombay

Ghosts of the Ocean - Ebisu Japonese Gin

8€

15€ 

S A N G R I A S
Espumante / Sparkling wine

Tinta ou Branca / Red wine or white wine

Saké 

22€

20€

24€

V I N H O S  A T L Â N T I C O S /  A T L A N T I C  W I N E S

Pedras Brancas DOC Graciosa Açores (Branco/White)

Arinto dos Açores 2024 Açores (Branco/White)

A Proibida Açores (Rosé)

Galatrixa DOP Madeira (Branco/White) 

7€

8€

6€

9€

V I N H O S  B R A N C O S  /  W H I T E  W I N E S

Vinha do Vale Casa Relvas Chardonnay - Alentejo 

Rubus Beira - Interior

SÃO LUIZ - Douro

Pequenos Rebentos Alvarinho - Vinho Verde 

BEYRA VINHAS VELHAS - Beira Interior

 Os Canivéis - Douro

V I N H O S  T I N T O S  /  R E D  W I N E S

Dez Tostões - Alentejo

SÃO LUIZ - Douro

Barca Do Inferno Reserva SYRAH - Lisboa

Palpite Reserva - Alentejo

30€

22€

33€

46€

45€

54€

37€

70€

25€

30€

23€

29€

38€

44€

5€

5€



Todos os preços em Euros e IVA à taxa em vigor incluído / All prices in Euros, and taxes included

B E B I D A S / D R I N K S

V I N H O S  R O S É  /  R O S E  W I N E S

Casa Relvas POM POM - Alentejo

SÃO LUIZ DOC - Douro

29€

23€

E S P U M A N T E S  /  S P A R K L I N G  W I N E S

Primavera BICAL Reserva BRUT Bairrada

Primavera BAGA Bairrada Reserva Brut Rosé Bairrada

28€

27€

C H A M P A N H E /  C H A M P A G N E

CHAMPAGNE ANDRÉ CLOUET - França
 Grande Réserve Brut

W H I S K E Y

 Jameson 

Nikka From th Barrel 

9€

20€

66€

C A F É S
Café / Coffee

Descafeinado / Decaf

1.8€

1.8€

C H Á S  
Chá Local / Local Tea 3€
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